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一.課程目標 

1. 認識飲料的定義相關基本知識，學習茶、果汁、及其他非酒精性飲料之基本知識與調製方法。 

2. 落實食品衛生安全 、器具清潔 、工作環境整理及個人衛生 ，建立餐旅從業人員應具備之職業安全觀

念。 

3. 透過分組實作，培養溝通協調、團隊合作、工作分配及問題解決能力。 

4. 結合飲料調製知識與觀光餐旅服務情境，培養創新思考與實務應用能力。 

5. 透過實作紀錄 、作品拍攝 、成果整理及學習反思 ，引導學生建立個人  課程學習成果」，呈現專業

能力與學習成長歷程。 

 

二.學生作業與 課程學習成果」(學生學習歷程檔案)之規劃 

1.基礎知識飲料分類、器具設備學習、重點筆記專業知識、資料整理。 

 

三.（定期考查、多元評量方、素養考題）。 

1.平時考核（出席率、參與度、課堂筆記作業繳交、學習歷程）40% 

2.期中考 30%、期末考 30% 

 

四.學生學習成效檢討與建議 

茶與酒的初步的介紹與分析 以簡單的生活取材喚起大家的注意點與認識。 

 課程依照教學進度並搭配課程活動與互動了解學生需加強的章節給予輔導，用以增加學習成效。 

 


